Kiirbiskuchen

Blech von 28 —

30cm (8 Stk.) Zutaten Zubereitung

Butter mit dem Mixer riihren, bis sich

200g Butter, weich Spitzchen bilden

1759 Rohrzucker
1 Prise Salz
1TL Ingwer, frisch gerieben

1 Prise Muskatnuss Alle Zutaten beifligen, weiterriihren

Eier beifugen. Weiterrihren, bis die Masse

4 Stk. Eier hell ist.

Kiirbisfleisch, an der

2509 Bircherraffel gerieben

Darunter mischen

250g Mehl

Mehl & Backpulver sorgfaltig mit dem

1TL  Backpulver Gummischaber darunter heben

Backen: In der Mitte des 220 Grad
vorgeheizten Ofen fir 15 — 20 Minuten.
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